
学芸員資格に関する科目

必修科目　 　（家政学部・文芸学部・国際学部・建築・デザイン学部共通）
博物館法施行

規則に定める科目
単位

本　学　設　置　科　目
授　業　科　目 年次 単位 資格取得要件

必　
　

修　
　

科　
　

目　

生涯学習概論 2 生涯学習概論 2 2 2
博物館概論 2 博物館学概論 2 2 2
博物館経営論 2 博物館経営論 3 2 2
博物館資料論 2 博物館資料論 3 2 2
博物館資料保存論 2 博物館資料保存論 3 2 2
博物館展示論 2 博物館展示論 3 2 2
博物館教育論 2 博物館教育論 2 2 2
博物館情報・メディア論 2 博物館情報・メディア論 3 2 2
博物館実習 3 博物館実習 4 3 3

計 19

※【家政学部】「生涯学習概論」から「博物館実習」まで全て卒業単位に含めない。
　【文芸学部】「生涯学習概論」のみ卒業単位に含めることができる。
　【国際学部】「博物館実習」を除き全て卒業単位に含めることができる。
　【建築・デザイン学部】「生涯学習概論」から「博物館実習」まで全て卒業単位に含めない。

選択科目
【家政学部】　

系　 　列 授　業　科　目 年次 単位 資格取得要件

選　

択　

科　

目

物　 　理 物理学への招待 1･2･3･4 2

2 系列にわ
たって修得

化　 　学 化学への招待 1･2･3･4 2
生　 　物 生物学への招待 1･2･3･4 2
文　化　史 芸術をひらく 1･2･3･4 2
考　古　学 考古学 3･4 2

その他関連科目

染色実習 3 1
染織品保存科学 3･4 2
染織文化史 1 2
西洋服装史 1 2
東洋服装史 2 2
染織品保存修復論 2 2
染織品保存修復実習 3･4 1
伝統和服制作実習Ⅰ 2 1
伝統和服制作実習Ⅱ 3 2
被服造形基礎実習 1 1
被服造形実習Ⅰ 1 1
食文化概論 1 2
食物史 2 2
微生物学 2 2
食器論 2 2
比較食文化論 3 2
伝統食品・調理論演習 4 2
被服造形学実習（教職）Ⅰ 2 1
被服造形学実習（教職）Ⅱ 2 1

計 10
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